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ОАО “БЕЛСОЛОД” 


 JSC “BELSOLOD”

Спецификация на солод пивоваренный ячменный светлый

The specification of light brewery barley malt 
	№

п/п
	Характеристика
Characteristics

	Единицы измерения
Units of measurements
	Значение
Value


	1
	Прозрачность сусла
Clarity of Congress wort
	-
	Прозрачное
Clear

	2
	Влажность
Moisture
	%
	4,8

	3
	Массовая доля экстракта в сухом веществе солода тонкого помола

Fine Extract
	%
	≥81,0

	4
	Разница массовых долей экстрактов 

Extract difference
	%
	≤1,8

	5
	Продолжительность осахаривания
Saccharfication time
	мин
min
	10-15

	6
	Цвет сусла
Wort Colour
	ед. ЕВС
ЕВС units
	3,2-3,7

	7 
	pH
	
	5,9-6,0

	8
	Скорость фильтрации
Speed of filtration
	мин

min
	≤40

	9
	Вязкость
Viscosity
	mP
	1,57

	10
	Массовая доля белковых веществ в сухом веществе солода
Protein (on dry basis in malt)
	%
	≤11,3

	11
	Индекс Кольбаха
Kolbach Index
	%
	39-42

	12
	Число Хартонга (VZ 450 C)

Hartong Index (VZ 450 C)    
	%
	37-39

	13
	Cвободный аминный азот
Free amino nitrogen 
	мг/л

mg/l
	160-180

	14
	Диастатическая сила

Diastatic Power
	ед. WK
WK units
	≥230

	15
	Фриабильность (M)

Friabilimiter modification (M)
	%
	≥80

	16
	Массовая доля зерен:

Mass fraction grains:

- мучнистых 
   mealy

- стекловидных  
  glassy
	%

%
	85
2

	17
	β -глюкан

β - glucan 
	мг/л

mg/l
	≤220

	18
	Рассев

Grading          > 2,5 mm

                       < 2,2 mm
	%

%
	90,0
1,5


